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Inhalt:

Das vorliegende Gutachten bewertet, ob eine Reduzierung der Keimzahl von
trockenen Produkten durch die Behandlung mit dem KREYENBORG - IRD
Infrarot Keimreduzierungsverfahren erreicht werden kann.

Versuchsaufbau:

Eine extrem hoch verkeimte Ware (Bio Fenchel) wurde unter Standardbedin-
gungen in der Technikumsanlage fiinfmal der Infrarot-Behandlung unterzogen.
Es wurde jeweils eine Probe vor und eine Probe nach der Behandlung genom-
men und zur mikrobiologischen Untersuchung gegeben.

Ergebnisse und Bewertung:

Die durchschnittlichen Ergebnisse der Reduzierung liegen 8x10° (Gesamtkeim-
zahl) und 5x10° (Enterobakterien). Jede Probe wurde lag oberhalb von eine
Keimreduzierung von 3x10°.

Alle untersuchten Keime (Schimmel, Bacillus cereus, Clostridien und Hefen)
lagen nach der Infrarot-Behandlung deutlich unterhalb der géngigen Grenzwer-
te.

Eine Veranderung des Gehaltes und der Zusammensetzung der dtherischen Ole
wurde nicht festgestellt.

Zusammenfassung:

Die Keimreduzierung mittels Infrarotlicht liegt deutlich iiber dem Faktor von
10° und eignet sich auch zur Entkeimung von stark belasteter Ware.
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